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ORUZA

VODKA

Vodka organique Bio 100% France au riz de Camargue. Issue d'alcool de ble,
mariee au riz, elle esi redisullee arnsanalement en alambic Stupfler® a colonne,
qui lui confere subrtlite, rondeur et personnaliie. Une vodka de degusianon et

mixologie au bouquet original.

COULEUR: Incolore ranstucide

NEZ: Noies Morales et subiiles issues
du riz. L'ethanol est doux e non
agressil.

PALAIS: Aitaque ample sur des notes
de fleurs blanches. Bouche gour-
mande et ronde avec des impres—
sions patissieres venues du riz.

FINALE: Belle longueur en bouche.
La exture souple accompagne la
finale sur des notes plus ferriennes
et amidonnées.

STYLE: Vodka Organique Distillée au
Riz

CONTENANCE: 70 cl

TITRE ALCOOMETRIQUE: 40 % vol

ORIGINE:  France. 100% des ingre-
dienis origine France, disillée et
embouieillée en France.

ACCORDS GASTRONOMIQUES: En
rou normand sur un sorbet ciiron,
ou chambree avec un fromage a
pale pressée : omme de brebis,
Comie..

COCKTAIL: Parfait en Moscow Mule. Versez 5 cl de vodka Oruza sur glace dans
un verre a melange ou idealement une tasse en cuivre. Rallongez avec un
ginger beer* et le jus d'un demi citron veri®. Mélangez delicaiement . Ajouiez une

demi iranche de citron vert®. (*privilégiez des ingrédienus bio).
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ORUZA

GIN

Ce dry gdin integralement Bio est distillé artisanalement en alambic Smupfler® a
colonne qui lui confere une drande finesse aromaique. Il marie alcool de ble
francais, riz de Camargue, denievre, poivre de Timur, coriandre, bergamoie.
verveine et fleur dorangder. Cetie recetie conjugue epices dici et dailleurs,
agrumes et rondeur du riz. S'apprecie en cockiail ou bien namre par I amateur

eclaire.

COULEUR: Incolore transtucide

NEZ:  Puissant et equilibre, le
dgenievre laisse parler les noles
d agrumes et florales.

PALAIS: Auaque franche sur le
denievre el la bergamoie, le poivre
de Timut exprime ses notes de pam
plemousse. Bouche ample ou se

developpent les agrumes et la fleur

d'oranger.

FINALE:  Tres belle longueur ou
sexprime la finale épicée.

STYLE: Dry Gin Distlle Organique
CONTENANCE : 70
TITRE ALCOOMETRIQUE : 42 % vol

ORIGINE:  France. Agriculiure Bio
France, disille et emboueille en
France.

ACCORDS GASTRONOMIQUES: En
rou normand sur un sorbeit pam
plemousse, mandarine ou verveine.
Nature et chambre, il accompagne a
merveille un saumon mariné ou des
viandes blanches epicees.

COCKTAIL: En Gin Tonic. Versez 5S¢l de gin Oruza dans un verre High Ball rempli
de glacons pleins. allongez avec 12¢l de tonic®, decorez avec un zesie de pam-
plemousse ou de bergamote®. (*privilédiez des ingrédienis bio).
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LIBERTALIA

RHUM BLANC DES CARAIBES

Ce rhum blanc a eié spécialement assemble par Maison Fluide a parnr de
rhums de mélasse el de vesou séleciionnes dans la region Caraibes, Trinidad,
République Dominicaine et Jamaique. Sans aucun sucre ajoute ni colorant, ce
blend original allie puissance et rondeur, fraicheur et fruiis murs. vivacie et
structure. Ln rhum a la personnalité ideale pour la degusiation ou des cockiails

de caraclere.

COULEUR : Incolore ranslucide

NEZ: Aromatique et gourmand.
notes vegdelales et de fruus
exonques.

PALAIS: Amaque souple sur des
impressions parssieres et brio-
chées. La bouche se deéveloppe
progressivement sur des noles
vegeélales et de fruiis secs.

FINALE: Souple mais londue. des
aromes de banane et de fruits mars
persisient avec une légere touche
vanillée.

SIYLE: Rhum de melasse et vesou
(jus de canne) blanc

CONTENANCE : 70 cl
TITRE ALCOOMETRIQUE : 40 % vol

ORIGINE : Assemblage de rhums
des Caraibes, notamment : [rinidad
3 ans filire sur charbon, République
Dominicaine 3 ans filre sur char-
bon, light rhum Caraibes. esiers de
Jamaique.

ACCORDS GASTRONOMIQUES:
Parfait pour imprégner voire baba
au rhum, il accompagne egalement
ous vos desserts a base de fruis
exoliques, ainsi que crépes, gaufres,
cakes et 1aries caramelisées. Les
audacieux lapprecieront sur une
viande blanche en sauce épicee.

COCKTAIL: ln Pina Colada. Dans un blender avec 5 glacons metiez 4 ¢l de rhum
blanc. 2 ¢l de rhum ambré, 8 ¢l de jus d'ananas et 8 ¢l d'eau de coco (plus légére
que la créeme). Mixez e versez dans un verre a Tiki, décorez dun quarter
d'ananas. ldéal également en en Daiquiri. Mojito et Planteur.



LIBERTALIA

RHUM AMBRE DES CARAIBES

Ce rhum ambreé a éié specialemeni assemblé par Maison Fluide a partir de
rhums de mélasse et de vesou séleciionnes dans la redgion Caraibes, Trinidad.,
Venezuela et Republique Dominicaine. Sans aucun sucre ajoute, ce blend origi-
nal allie puissance et rondeur, fraicheur et fruils murs, vivaciie et siruciure, Un
rhum a la personnalité ideale pour la degusiation ou des cockiails de caraciere.

COULEUR : Ambreée

NEZ : Gourmand el panssier avec
des notes de ruus exonques

PALAIS : Anaque franche sur des
notes de fruits exoliques murs. La
bouche se développe sur des notes
patissieres et briocheées. les esiers
s'expriment sur la banane mure.

FINALE: Longue et ample. les
aromes ternaires du bois accom
pagnent la finale sur la vanille et des
ranins fondus.

STYLE: Rhum de meélasse et vesou
(jus de canne) ambre

CONTENANCE : 70 cl
TITRE ALCOOMETRIQUE : 40 % vol

ORIGINE : Assemblage de rhums des
Caraibes. nolamment : Venezuela 8
ans, Irmdad 3 ans, light rhum
République Dominicaine el
Caraibes.

ACCORDS  GASTRONOMIQUES: N
accompagnera parfaitement (ous
vos desserts a base de chocolat,
cafe, vanile ou ananas ron |
surprendra edalement vos papilles
en saccordant audacieusement a
vos [oles gras.

COCKTAIL: Tres bien en Mai—Tai. Dans un shaker avec des glacons, versez 3 clde
rhum ambreé, 3 ¢l de rhum blanc, 2 ¢l de wiple sec (ou liqueur dorange), 2 cl de
jus de ciron vert, | ¢l de sirop dorgeat. Shakez el versez dans un verre a Tiki
avec la glace. A proposer edalemeni en Majito ambre ou en Cuba Mule.



LIBERTALIA

CACHACA

Conformément a la wradition, cene Cachaca selectionnée par Maison Fluide a éié
élaboree dans le Sud-Est du Bresil a parir de vesou, fermenie puis disille en
colonne selon les regdles de l'art. Sans aucun sucre ajoute ni colorant, a la fois
expressive el equilibree, cetie Cachaca au caractere authennique developpe des
aromes de canne fraiche partaiis pour une degustaion en Caipirinha.

COULEUR: Incolore ranslucide

NEZ : Nez inlense et vegeral, accom-—
pagne daromes lfermeniaires

PALAIS: Amaque franche avec
quelgques noies medalliques. En
bouche la canne fraiche s'exprime
avec ampliude et generosiie.

FINALE:  Longue finale. le vegetal
cede le pas a des aromes secon
daires issus de la fermentation et des

STYLE: Cachaca : eau—de—vie de
vesou (jus de canne) distillée a moins
de 48 % vol

CONTENANCE : 70 cl

TMRE ALCOOMETRIQUE : 40 % vol

ORIGINE : Bresil

ACCORDS GASTRONOMIQUES: Se

marie res bien avec un ceviche de
poisson, des gambas drilles. des
accras de morue. Accompagne ires

bien vos desserts aux agrumes ou
un sorbet ciron vert.
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COCKTAIL: En Caipirinha Do Brasil bien stir. Coupez un ciiron vert, pilez-le avec
3 cuilleres de cassonnade dans un verre, remplissez de glacons, compleéiez
avec 6 cl de cachaca puis melangez. lres bon aussi au shaker. Délicieux egale—
ment en Caipirinha de maracuja (remplacer le citron vert par le fruil de la
passion).
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